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Nota de cata

Color: Rojo rubi profundo con ribete caoba de alta
capa.

Aroma: Complejo, con gran riqueza de matices
balsamicos, especiados y torrefactos. Fruta roja
madura muy bien integrada con la madera.

Paladar: Amplio, sedoso y redondo, con amplio

posgusto. Taninos nobles y maduros. Excelente paso
de boca.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 18°C

Maridaje: Carnes rojas y de caza, quesos muy
curados y chocolate.
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inacion de origen: D.O. RIBERA DEL DUERO

. 100% Tempranillo . -

VINEDO PROPIO
Ubicacion: Valbuena del Duero (Valladolid)
% hY Tipo de suelo: Arcillosos y calcareos
i_ . Edad media del vifiedo: 25 — 35 afios
o 20\ Altitud media: 780 m
Clima: Pluviometria moderada-baja. Veranos secos e inviernos
- frios con oscilaciones térmicas notables en las diferentes
' estaciones. S
Densidad de plantacion: 2.100 plantas/ ha
. Rendimiento: de 3.000 a 5.000 kg/ha
. Tipo de plantacion: doble cordéon royat y vaso.

ELABORACION
Vendimia: manual en cajas de 15 Kg
Fecha vendimia: dltima semana de S(-m.lembre a primeras de

octubre
Depositos de fermentacién: Troncoconicos de acero
inoxidable. % \\3
Temperatura ferment 40Cf >
Tiempo de fermentacion: 12-15 dias
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Tiempo en barrica: 15 meses
Tipo de barrica: Roble Francés
Tiempo en botella: 24 meses
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Datos Anali
Grado: 14%
Acidez total: 4,3 A : RESERVA
ucar reSJduaI 1,7 g/l
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