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D.O. NAVARRA

Nota de cata

Color: Rojo granate con ribete violaceo.

Aroma: Aromas intensos de frutos rojos y negros
(mora, frambuesay arandanos). Fresco, con un punto
floral y especiado.

Paladar: Sabroso, fresco y equilibrado, con un

marcado corte frutal y especiado, notas lacteas y
vainilla. Potente.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: de 16C a 18°C.

Maridaje: Carnes rojas, asados, caza, hongosy
quesos curados.

Premios

Medalla de Oro Asian Wine Trophy 2015



rvr -

S Tecnicos 3
inacion de Origen: D.O. NAVARRA

dade : Merlot y Cabernet Sauvignon.
Cosecha:

VINEDO
A Superficie‘v’iﬁedo propio: 100 ha
. } Ubicacién: Puente la Reina, Olite y Corella
k Tipo de Suelo: Pardocalizos y Margas
B Edad media del vifiedo: 35 afios
- Altitud media: 400 m
Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
\ Densidad de plantacion: 3.000 cepas/ha
: Rendimiento: 5.000 kg/ha
. Tipode plantacion: Espaldera y vaso

ELABORACION )

Vendimia: Mecanica 'y manual -

Fecha de Vendimia: Septiembre - Octubre

Depoésitos de Fermentacion: Acero wdable con temperaturta

controlada
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Crianzaen barrica: 36
Tipo de barrica: Franc
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Tiempo en botella: mi
% bot

Temperatura fermentacion: 28°
Tiempo de fermenta : 15 dias
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Datos Analltlcos
Grado: 14%
Acidez total: 5.9
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Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com // info@bornosbodegas.com




