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VINEDO SOTES

D.O. NAVARRA

Nota de cata

Color: Rojo picota de capa media-alta y ribete
granate.

Aroma: Fruta negra madura con notas de
sotobosque. Ligeros tostados, vainilla y cacao, con
final balsamico.

Palladar: Potente y persistente. Fruta negra muy
madura combinada con tonos balsamicos y
mentolados. Madera bien integrada, especiado.
Complejo y estructurado.

VINEDO

SOTES

CRIANZA

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.

Maridaje: Carnes blancas, cordero, ajoarriero, pastas,
arroces y sushi.

Premios

° Medalla de Plata Decanter World Wine Awards 2016
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S Técnicos 5 \
inacion de Origen: D.O NAVARRA \
Variedade : Tempranillo, Garnacha, Graciano,

Mazuelo
Cosech

Sauvignon.

- VINEDO PROPIO
S § Superficie vifiedo propio: 100 ha
i_ - Ubicacidon: Puente la Reina, Olite y Corella (Navarra)
ol > Tipo de Suelo: Pardocalizos y margas
> Edad media del vifiedo (Vifiedo Sotés): 60 afios
», Altitud: 450 m
r o Clima: Mediterraneo continental con influencia atlantica.
% Densidad de Plantacion: 2.700 cepas/ha
C Rendimiento: 4.000 kg/ha
. Tipo de plantacion: Vaso
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ELABORACION

Vendimia: Manual

Depésitos de Fermentacion: Inoxid
Temperatura Fermentacion: 26-28 °c
Tiempo de Fermentacion: 15 dias
Tiempo en Barrica: 9 ﬁ
Tipo de Barrica: Frances r (edac
Tiempo en Botella: min. 3 meses
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Datos Analiticos
Grado: 14,5%
Acidez total: 5.3 G/I
AzUcar residual;: 1,8 ¢

Datos Logistico
) 'Ila: Borgofia Nova 75
Corcho: natural
aja: 6 botellas
ensiones caja: 24.5 X 30.5 3
ale F 0 80x120 : 2 B SUTES
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Bodega de Sarria. Sefiorio de Sarria, sn. 31100 Puente la Reina (Navarra) T +34 948 202 200
www.bodegadesarria.com// info@bornosbodegas.com



