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PALACIO DE BORNOS

Nota de cata

Color: Rosa fresa intenso, con ligeros matices
violaceos de juventud.

Aroma: Muy intenso potencial aromatico, con notas
de frutas rojas (fresa, cereza...) y toques florales.

Paladar: Fresco y muy agradable en boca, con
equilibrada acidez y potente retro-nasal.

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: 10 a 12°C.

Recomendaciones de maridaje: Pastas, arroces,
pescados, mariscos y dulces.
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D.O. RUEDA

VINEDO

Superficie: 308 ha

Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado, pedregroso y
con textura franco arenosa.

Edad media: 15 afios

Altitud media: 750 m

Clima: Mediterraneo con influencia continental
Densidad media de plantacién: 2.976 cepas/ha.
Rendimiento: 6.500 kg/ha

Tipo de plantacion: Espaldera

ELABORACION *

Vendimia: Mecanica

Depésitos de Fermentacién: Acero inoxidable con
temperatura controlada. ,
Temperatura Fermentacion: 14- 1?0

Tiempo Fermentacion: 7 dias

Tiempo en botella: i

Datos AnaI|t| . E

Grado: 11,5 %

Acidez total: 5,5 g/l
Azucar residual: 29 g/l ’

- Datos Lo

rtella: Bordelesa cava
pon: Cava doble aran

tell .
ensghes aja: 18 x 31,6
eso: 10 Kg.
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