Nota de cata
Color: Amarillo pajizo con irisaciones doradas.
Burbuja: Fina, redondeada y bien integrada.

Aroma: Potente, complejo y maduro, con notas de flores
blancas y hierbas silvestres.

Paladar: Amplio y fresco en boca, con gran estructura.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 12 a 14°C.

Recomendaciones maridaje: Pescado blanco y azul,
marisco, aves, carne blanca, verduras y quesos.
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- Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
3 } Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado, pedregoso y con
textura franco arenosa.
. Q Edad media: 15 afios
- Altitud media: 750 m
. Clima: Mediterraneo con influencia continental
Nt - Densidad de plantacion: 2.976 cepas/ha.
& Rendimiento: 9.000 kg/ha
Tipo de plantacion: Espaldera
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Vendimia: Mecanica nocturna. '
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Datos Analiticos
Grado: 12 %

Acidez total: 5
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