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Nota de cata

Color: Rojo picota con matices granates, capa media,
y brillante.

Aroma: Tostados con notas minerales, lacteas y con
un suave fondo a fruta madura.

Paladar: Sabroso, noble, redondo y persistente.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 17°C

Maridaje: Carnes rojas y de caza, quesos muy
curados y chocolate.
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inacion de orlgen D.O. RIBERA DEL DUERO
4 edades : 100% Tempranillo .

Cosecha:

[ “ VINEDO
- Superficie vifiedo propio: 25 ha

% ) Ubicacion: Valbuena del Duero (Valladolid)

'l. .~ Tipo de suelo: Arcillosos y calcareos

} b Edad media del vifiedo: 80 afios

' N Altitud media: 780 m

" Clima: Pluviometria moderada-baja. Veranos secos e inviernos

i : frios con oscilaciones térmicas notables en las diferentes

]

: estaciones.
. Densidad de plantacion: 2.100 plantas/ ha
- Rendimiento: de 3.000 a 5.000 kg/ha
Tipo de plantacion: doble cordon royat y vaso.

ELABORACION
Vendimia: Minuciosa seleccion de la ﬁ
Fecha vendimia: Primera semana oc e

Depésitos de fermenta : Troncocoénicos de ac?‘
inoxidable.
Temperatura ferment -24°C b

Tiempo de fermentaCI n: 12-15 dias
Tiempo en barrica: 18 meses
Tipo de barrica: Roble Francés

Tiempo en botella: 48 meses

Datos Anali ‘ CI
Grado: 14,5%

C|dez total: 4,6

(car resldual. 0,58g/l

—

stella: Bordeless
orct ur
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