Nota de cata

Color: Amarillo palido, con reflejos pajizos.

Aroma: Intensidad aromatica alta, con recuerdos a
frutas tropicales maduras.

Paladar: Buena estructuray equilibrio azucar- acidez.

Paso de boca agradable y untuoso, con recuerdos de
los matices tropicales que se aprecian en nariz.

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: 8 a 10°C.

Recomendaciones de maridaje: Aperitivos, foie, todo
tipo de queso y postres.
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D.O. RUEDA
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s Tecnicos 5
inacién de Origen: D.O. RUEDA \
dad : 100 % Sauvignon Blanc

- Superficie total vifiedo: 308 ha

v } % Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
TN
.

Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado,
pedregosoy con textura franco arenosa.

{ LN Edad media: 15 afios s \
RN Altitud media: 750 m \ h

by < Clima: Mediterraneo con influencia continental

¢ Densidad media de plantacion: 2.976 cepas/ha.

- Rendimiento: 9.000 kgs/ha
Tipo de plantacion: Espaldera

ELABORACION § ‘
Vendimia: Mecénica :____.\’., ;
Dep6sitos de Fermentacion: Acero inoxidal’ .
con temperatura con W
Temperatura Ferme

Y

Grado: 12 %
Acidez total: 5
— lcar residu
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