Nota de cata

Color: Color rojo granate con tonalidades cereza.
Capa media-alta.

Aroma: Aromaticamente complejo, con fruta negra'y
regaliz bien ensamblados con los tostados,
balsamicos y especiados de la madera.

Paladar: Estructurado, redondo y equilibrado. Con un
tanino suave y un post-gusto largo y agradable.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 16-18°C
Recomendaciones de maridaje: Pescados azules,

carnes de buey a la parrilla, lechazo, caza, guisos y
estofados.

Histoérico Premios:

° Medalla de Plata Mundus Vini 2019
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