MARTINEZ CORTA CEPAS ANTIGUAS GARNACHA

Historico:

Nota de cata

Color: Rojo picota con ribete granate.

Aroma: Nariz intensa de frutas rojas, monte bajo,
toques florales y balsamicos. Todo ello bajo un perfil
untuoso.

Paladar: En boca es muy rico, fresco, frutal ( mora y
arandanos y fruta roja muy madura).

Entrada aterciopelada que equilibra perfectamente la
corpulencia con el gusto sedoso, licoroso y pleno.
Persistente.

Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.

Maridaje: Carnes asadas y en salsa, embutidos y
guisados. Quesos curados.

Alérgenos: Contiene sulfitos.

e 92 puntos Guia Pefin 2021
e 94 puntos Tim Atkin 2020
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