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BORNOS

BODEGAS&VINEDOS

7 BODEGAS - 6 ZONAS \(INiCOLAS
* MAS DE 500 HA DE VINEDO PROPIO -
DISTRIBUCION EN MAS DE 25 PAISES

Bornos es un Grupo Vinicola en el que las diferentes Bodegas
gue lo integran mantienen su propia historia, personalidad y
posicionamiento pero, al mismo tiempo, todas ellas se rigen
por una filosofia comun, primando la calidad, innovacion,
sostenibilidad y busqueda de la satisfaccion del cliente. Es

un Grupo que crece y cambia para adaptarse a las nuevas
tendencias del mercado, a sus gustos y necesidades.

BORNOS BODEGAS & VINEDOS REUNE
A SIETE BODEGAS Y SEIS ZONAS VINICOLAS
Palacio de Bornos (D.0. Rueda), Sefiorio de Sarria (D.0. Navarra),

Lleiroso y Dominio de Bornos (D.O0. Ribera del Duero),
Martinez Corta (D.0.C. Rioja), Orot (D.0. Toro) y Guelbenzu (Finca La Lombana).
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PALACIO DE

BORNOS

D.O. RUEDA

UBICADA EN RUEDA (VALLADOLID) - FUNDADA
EN 1976 - ELABORACION DE MAS DE 5 MILLONES DE
KG DE UVA - VINEDOS CON 30 ANOS DE ANTIGUEDAD

e« MAS DE 300 HA DE VINEDO PROPIO

BODEGA

Ubicada en Rueda, nuestra Bodega nacio y
comenzd sus elaboraciones en el aio 1976,
con una historia paralela a la de la Denomina-
cion de Origen. Los primeros ainos supusie-
ron el asentamiento de la marca en Castilla y
Ledn, para iniciar luego una rapida expansion
a nivel nacional e internacional. Tras mas de
cuarenta anos de sdlido trabajo y continua
innovacion, con una clara apuesta por el viie-
do, Palacio de Bornos ha llegado a ser una de
las marcas mas reconocidas de la D.O. Rueda,

con presencia en los principales mercados de
los cinco continentes. Y la labor de todo nues-
tro equipo contintia hacia el futuro. Fuimos
la primera Bodega en elaborar espumoso en
Castilla y Leon, en el aio 1978. El objetivo ha
sido aprovechar las cualidades de la variedad
Verdejo, partiendo de un vino base monova-
rietal que aporta personalidad y caracter dife-
renciador, aplicando el método tradicional de
elaboracion, lo que permite la obtencion de un
vino espumoso de muy alta calidad.

FUIMOS LA PRIMERA BODEGA EN ELABORAR
ESPUMOSO CON D.O. RUEDA, YA QUE NUESTRA
PRIMERA ELABORACION SE REMONTA AL ANO 1978

‘1l.n"[l| *
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PALACIO DE BORNOS DISPONE DE MAS DE
300 HECTAREAS DE VINEDO PROPIO, EN LAS
LOCALIDADES DE RUEDA, POLLOS YLA SECA, CON
MAS DE 30 ANOS DE ANTIGUEDAD

(l'

VINEDOS

Palacio de Bornos dispone de mas de 300 hectareas
de vinedo propio, en las localidades de Rueda, Pollos
y La Seca, con mas de 30 aios de antigliedad. En la
eleccion de las parcelas siempre ha pri-

mado la calidad de los suelos, llevando

a cabo diversos analisis y calicatas, con

el fin de conocer al detalle la estructura

del mismo y tener asi la seguridad

de que la planta se desarrollara en el ZAMORA ] %%
medio mas idoneo. El terreno de nues-

tros vinedos se caracteriza por tener

un subsuelo de composicion arcillosa

calcareay un suelo cascajoso, con

gran concentracion de cantos rodados, SALAMANCA
lo que permite una buena aireacion y

drenaje, caracteristicas ideales para el

buen desarrollo de la vid.

VALLADOLID

SEGOVIA

vrvay O
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GAMA PALACIO DE BORNOS

INNOVACION

La especial apuesta por el viiiedo

ha llevado a Palacio de Bornos a
desarrollar continuos proyectos de
investigacion, principalmente en los
ambitos de la seleccion clonal, marcos
de plantacion, portainjertos y nutricion
foliar, a través de estudios realizados
en fincas experimentales, asi como [ : : ; e
proyectos de agricultura sostenible que e | 4 BORNOS
permiten el cuidado y respeto del medio ; & :
ambiente. Sus resultados, una vez son '
positivamente contrastados, se aplican a
la totalidad de nuestro vinedo. El objetivo
siempre ha sido el de plantar los mejores
viiiedos en los mejores suelos, con objeto
de obtener los mejores vinos.

VERDEJO SAUVIGNON VERDEJO LA CAPRICHOSA
100% Verdejo. Color BLANC FERMENTADO 100% Verdejo con permanencia de
amarillo palido con tonos 100% Sauvignon Blanc. EN BARRICA tres meses sobre lias. Procedente

verdosos. Intenso aroma de vifiedo viejo plantado en vaso.

floral. Fresca acidez y notas
frutales en boca.

@

SEMIDULCE
100% Sauvignon Blanc.

palido, muy limpio y brillante.
Potentes aromas de laurel
y notas de frutas tropicales
sobre fondo de miel. Fresco,
frutal y untuoso en boca,
con equilibrio perfecto entre
azucary acidez.
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Atractivo color amarillo pajizo,

Color amarillo palido
brillante. Aromas
varietales intensos, con
notas de fruta tropical y
flores. Fresco, sabrosoy
bien equilibrado.

SEMISECO

100% Verdejo. Nueve meses
de crianza en botella. Color
amarillo pajizo con tonos
verdosos. Burbuja fina
bien integrada. Intenso en
nariz, con notas de mentay
manzana madura. Agradable
en boca, con excelente
equilibrio entre dulzory
acidez.

100% Verdejo. Fermentacion
y crianza de cuatro meses
en barrica. Color amarillo

dorado, con tonos verdosos.

Aromas a vainillay ahumados,
ensamblados con notas de
fruta madura. Amplio y bien
estructurado en boca.

BRUT

100% Verdejo. Dos afios
de crianza en botella.
Color amarillo pajizo con
irisaciones doradas. Burbuja
fina, redondeada y bien
integrada. Aroma potente,
complejoy maduro, con notas
de flores blancas y hierbas
silvestres. Amplio y fresco en
boca, con gran estructura.

Color amarillo pajizo brillante,
con reflejos verdosos. Aroma
intenso y complejo, con notas de
fruta blanca maduray apuntes
minerales. Fresco y franco en
boca, con volumen, suave y
persistente.

FRIZZANTE
VERDEJO

100% Verdejo. Color amarillo
palido con ligeros reflejos
verdes. Nariz intensa, dulzor
integrado con notas citricas
y frutas tropicales. Fresco
en boca, con marcada
presencia de carbdnico
y 6ptimo equilibrio entre
acidez y dulzor.



ENTE LA REINA, EN PLENO CORAZON

)E SANTIAGO, SENORIO DE SARRIA

/A EN UNA ZONA QUE OFRECE UNAS |
MEJORABLES DE CLIMA Y SUELO *

"

"
SENORIO DE

SARRIA

D.O0. NAVARRA

UBICADA EN PUENTE LA REINA, EN PLENO CAMINO

DE SANTIAGO - FUNDADA EN 1953 « ELABORACION EN

TORNO A | MILLON DE KG DE UVA+ 100 HECTAREAS DE
VINEDO CON MAS DE 60 ANOS DE ANTIGUEDAD

L

N -

chos siglos de historia contemplan estas
tierras como zona de cultivo de la vid. Se
tienen noticias del Sefiorio de Sarria des-
de la Edad Media, a través de cronicas de la
época, en las que consta que el Seforio de
Sarria acompaiio al Rey Sancho El Fuerte en
la batalla de las Navas de Tolosa (1212). Siglos
mas tarde, en el s. XVI, la historia del Sefiorio
y de Navarra se entrelaza aun mas, ya que el
entonces Sefior de Sarria (Juan de Azpilicue-

ta), hermano de San Francisco Javier (actual

. w

Ill”l'
BODEGA

Si bien la Bodega fue fundada en 1953, mu-

patrén de Navarra), sufragé los estudios de
éste en Paris, mediante las rentas obtenidas
de la explotacion ganadera y agricola de esta
finca. Todavia hoy se conserva el manuscrito
en el que San Francisco Javier agradece a su
hermano esta ayuda.

Y fue muchos aios después, en 1953, cuando
el reconocido empresario navarro Don Félix
Huarte compro el Senorio, realizo las nuevas
plantaciones de viiiedo y construyo la Bode-
ga, empezando a elaborar y comercializar vi-

nos bajo la marca Sefiorio de Sarria.
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Posteriormente, en 198l, la Bodega se desliga de la
familia Huarte e inicio una nueva etapa, que tuvo un
importante reimpulso en el aio 2001, comenzando un
nuevo y ambicioso proyecto de renovacion

de instalaciones y vifiedo, con el objeto

de situarse a la vanguardia del mercado

nacional e internacional. Y generacion tras
generacion hemos mantenido el espiritu del

primer Sefior de Sarria.

UNA ZONA
PRIVILEGIADA

Ubicada en Puente La Reina, en pleno corazon del
Camino de Santiago, Sefiorio de Sarria se encuentra
en una zona que ofrece unas condiciones inmejorables
de climay suelo, lo que permite la elaboracion de una
gama de vinos de la maxima calidad.

PUENTE
LA REINA

NAVARRA
°

CORELLA

e —

#"

LA EDAD DE LOS VINEDOS GARANTIZA LA EXCELENTE
CALIDAD DE LA UVA. MAS DE 60 ANOS: GARNACHA,
GRACIANO, MAZUELO Y TEMPRANILLO. MAS DE 25
ANOS: CHARDONNAY. MAS DE 10 ANOS: CABERNET

SAUVIGNON Y MOSCATEL DE GRANO ME

SENORIO DE SARRIA | 8




VINEDOS

100 hectareas de viiia de multiples variedades
se extienden por las laderas y carasoles de
Puente la Reina, Olite y Corella. Cada planta,
cada vifiedo, cada parcela, reciben un exquisito
cuidado y un seguimiento particular para
elaborar magnificos vinos desde su origen.
Cada variedad de uva ha sido seleccionada con
esmero y se cultiva en el lugar mas adecuado,
teniendo en cuenta las condiciones de luz,
humedad y temperatura que en cada caso
requieren.

La edad de los vifiedos garantiza la excelente
calidad de la uva. Mas de 60 aios: Garnacha,
Graciano, Mazuelo y Tempranillo. Mas de 25
anos: Chardonnay. Mas de 10 ainos: Cabernet
Sauvignon y Moscatel de Grano Menudo.

CADA PLANTA, CADA VINEDO, CADA PARCELA,

CHARDONNAY

100% Chardonnay. Color
amarillo pajizo contonos
verdes. Narizpotentey
frutal, contoquesdeflores
blancasy frutas excéticas.
Frescoyequilibrado, con

GAMA SENORIO DE SARRIA

GARNACHA

100% Garnacha. Color rojo
frambuesa. Aromaintenso
yafrutado, connotas
de frutosrojos e hinojo.
Entradafrescayamable
enboca, con persistencia
frutal.

Sty |

SAR i

CRIANZA

Cabernet Sauvignon, Garnacha
y Graciano. Crianzade un afio
enbarricaderobleamericano.
Colorrojo picotaoscuro.Aromaa
frutosrojos con fondo de vainilla,
torrefactosy notas balsamicas.
Buenaexpresion frutalenboca,

RESERVA

Cabernet Sauvignony Graciano.
Crianzade dosafiosenbarrica
deroble francésyamericano.
Colorrojo picotaoscuro. Aroma
intenso, con notas devainilla,
canela, tostadosy especias.
Potente, sabroso, estructuradoy

REc'BEN UN EXQU|SIT° CUIDADO Y UN excelenteacidez. conequilibradaacidezybuen complejoenboca, conmaderabien
SEGUIMIENTO PARTICULAR PARA ELABORAR recorrido. integrada.
MAGNIFICOS VINOS DESDE SU ORIGEN

")

SR
SARRIA

ROSE

Garnacha y Graciano.

palido, limpio y brillante.
Fresco en nariz, con notas
de fruta roja, pomelo, lichi
y atractivo fondo floral de
rosas. Fresco y afrutado
en boca, con final largo y
vibrante.
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Delicado color rosa lavanda,

CINCO

.‘-G\HHTA 4
VINEDO CINCO

Garnachaprocedente de
nuestro Vifiedo Cinco. Color
rojocarmesi. Intensoaroma

acaramelode fresa, lichis,
pomeloy frutasdel bosque.

Paladar frescoy afrutado,

conentradasuavey
untuosa. Equilibrado, largo
ypersistente.

NAEDD
T

UNO

iy

VINEDO UNO

Garnachaprocedente de Viias
Viejas. De colorrojo picota
conribete granate. Intensos
matices de frutarojamaduracon
delicadas notas de bajomonte
yhierbas balsamicas. Enboca
tiene comoresultado unaperfecta
combinacionde notasfloresy fruta
roja. Elegantey complejo, conun
final perfumado.

RESERVA
ESPECIAL

Estructuradoentornoalavariedad
Cabernet Sauvignon. Crianza
dedosafiosenbarricanuevade
roble francésyamericano. Color
rojopicotaintenso de capaalta.
Aroma potente, con finos tostados,
especias, vainilla, cacaoy suaves
torrefactos. Elegantey estructurado
enboca, connotas de frutamadura,
balsamicosylacteos.
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DESDE SUS INICIOS, BODEGAS LLEIROSO
- DEMOSTRO TENER VOCACION INTERNACIONAL,

LLEIROSO R e

D.O. RIBERA DEL DUERO

UBICADA EN PLENA “MILLA DE ORO” DE LA
RIBERA DEL DUERO * FUNDADA EN 2001 ¢
ELABORACION EN TORNO A 200.000 KG DE UVA -
25 HECTAREAS DE VINEDO PROPIO

BODEGA

Fundada en 200I, la Bodega se encuentra

ubicada en Valbuena de Duero, Valladolid,
en plena “Milla de Oro” de la Ribera del Due-
ro, a escasos metros del rio que nutre nues-
tros vinedos y junto al Monasterio de Santa
Maria de Valbuena, balneario y sede de la
Fundacion las Edades del Hombre. Desde
sus inicios, Bodegas Lleiroso demostro te-
ner vocacion internacional, exportando sus
primeros vinos a Europa, Estados Unidos y
México, que se han convertido en sus princi-
pales mercados y punta de lanza para la pos-

terior expansion a nivel internacional. Como
no podia ser de otra manera, la Bodega ha
puesto desde sus comienzos todo el empeno
y pasion para crear vinos de gama alta y cui-
dar al maximo todos y cada uno de los deta-
lles del proceso de elaboracion. Somos una
Bodega de caracteristicas familiares, que
garantiza seriedad, calidad y continuidad en
el tiempo. Para ello mimamos nuestros vinos
desde la viiia, porque los grandes vinos se
inician en el vinedo y se culminan en la Bo-
dega.
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VINEDOS

La uva que utilizamos en la elaboracion de
nuestros vinos es de la variedad Tempranillo,

fruto y lo recolectamos en cajas de no mas de
15 Kg de capacidad, para no daiiar la uva. Y

procedente de viiiedos propios situados alrededor ~ sometemos a nuestros racimos a la dura prueba

de la Bodega, a una altitud de 780 metros sobre
el nivel del mar. Ademas, trabajamos con un
reducido numero de viticultores con los que
colaboramos mano a mano durante todo el

afo, cuidando exhaustivamente la seleccion de
la uva para garantizar la mejor materia prima.

de la mesa de seleccion,

separando y estrujando

directamente sobre

depdsito, sin ninguin tipo

de ayuda mecanica de RIBERA
ascension. DEL DUERO

Las uvas provienen de cepas de entre 25y 80 PY
aios de edad, bien arraigadas en el terreno y

resistentes a la dureza
climatoldgica, con
escasos rendimientos

y altisima calidad. Los
suelos, situados en

una zona aluvial, son
arcilloso-calcareos con
vetas marron-grisaceas.
Respetamos al maximo
la integridad de nuestro

LLEIROSO
e
[ oE Rl

w# LOS SUELOS,ARCILLOSO-CALCAREOS CON VETAS
: MARRON-GRISACEAS, PERMITEN VINAS BIEN
ARRAIGADAS EN EL TERRENO Y RESISTENTES
A LA DUREZA CLIMATOLOGICA; CON ESCASOS
S Y ALTiISIMA CALIDAD

s~ RENDIMIENTO

Luz Millar

vt

LUZ MILLAR
ROBLE

100% Tempranillo. Crianza
decincomesesenbarricas
deroble francésyamericano.
Color granateintenso con
irisaciones violaceas, muy
cubierto. Notasde grosellasy
frutosrojos maduros en nariz,
muy bien ensamblados con tonos
especiadosy de regaliz propios
delamadera. Enbocaescarnoso,
amplioydelargofinal.
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GAMA LLEIROSO

©

LLEIROSO

HIDERA DEL BUTAD.

CRIANZA

100% Tempranillo. Crianza
dedoce mesesenbarricas
deroble francés. Color
rojocerezaconribete
granate, limpioy brillante.
Aromasafrutarojaen
nariz, conligeros tostados
ytorrefactos. Enbocaes
sedosoyredondo, con
taninos dulcesybuena
acidez.

Lk R
ezl
LLEIROSO

iRy
i |

RESERVA

100% Tempranillo. Crianza
dequincemesesen
barricas nuevasderoble
francés. Color rojorubi de
altacapayribete granate.
Narizintensa, connotas de
tostadosy frutarojamadura
bienintegrada. Enbocase
apreciantaninosnoblesy
maduros, convolumeny
muy buenaacidez. Largo
postgusto.

COLECCION
FAMILIA

JOAN MIRO

100% Tempranillo. Crianzade
dieciocho mesesenbarrica
nuevade roble francés. Color
rojorubiconcapaaltay
lagrimadensa. Altaintensidad
aromatica, con presenciade
frutarojaynotas demadera,
lacteosy especias. Redondo,
potentey equilibrado enboca.



LA BODEGA FUE FUNDADA PARA APROVECHAR
" AL MAXIMO EL GRAN POTENCIAL VITIVINICOLA
O.UE DEBIDO A LA CALIDAD DEL TERRENO Y A SU
: : CLIMATOLOGIA TIENE LA ZONA

DOMINIODE

BORNOS

D.O. RIBERA DEL DUERO

FUNDADA EN 1988 - UBICADA EN PESQUERA DE
DUERO - ELABORACION EN TORNO A 100.000 KG
DE UVA - LA BODEGA ESTA ORIENTADA HACIA UNA
PEQUENA Y SELECCIONADA PRODUCCION

BODEGA

Dominio de Bornos, ubicada en Pesquera de
Duero (Valladolid), fue fundada en 1988 con la
intencion de aprovechar al maximo el gran po-
tencial vitivinicola que, debido a la calidad del
terreno y a su climatologia, tiene la zona. La
Bodega esta orientada a la elaboracion de una

pequeiia y seleccionada produccion, contando
con unas cuidadas y avanzadas instalaciones,
asi como una sala de barricas de roble ameri-
cano y francés en la que se realiza la crianza
de los dos Unicos vinos de la gama: Roble y
Crianza.
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LA CLIMATOLOGIA DE LA ZONA SE CARACTERIZA
POR UNA PLUVIOMETRIA MEDIA-BAJA QUE,
UNIDA A UNOS VERANOS SECOS Y CALUROSOS E
INVIERNOS LARG

VINEDOS

Los vinedos que la Bodega posee en la
Denominacion de Origen Ribera del Duero se
encuentran ubicados en las localidades de
Valbuena, Pesquera y Penafiel, siendo el rio Duero
el eje que los une. La climatologia de la zona se
caracteriza por una pluviometria media-baja que,
unida a unos veranos secos y calurosos e inviernos
largos y frios, da como resultado unas condiciones
climatoldgicas ideales para

el buen desarrollo de la vid

a cabo un exhaustivo

control a lo largo de todo

el proceso de desarrollo

de la vifia, eligiendo las

parcelas mas adecuadas RIBERA

y seleccionando la mejor DEL DUERO
uva para la elaboracion de ®
nuestra gama de vinos.

- DOMINIO
y la maduracion de la uva. DE BORNOS
, . . PESQUERA
Ademas del vinedo propio, DE DUERO SAN

Dominio de Bornos mantiene
acuerdos de colaboracion
con viticultores de la zona,
con vifiedos de mas de

25 aios de edad. Nuestro
departamento técnico lleva

() @ [ DE GORMAZ
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GAMA DOMINIO DE BORNOS

DOMINIO
DE BORNOS
ROBLE

100% Tempranillo. Crianza
decincomesesenbarrica
derobleamericanoy
francés.Colorrojo cereza
conribetesviolaceos.
Intensidad altaen nariz,
conaromas frescos
defrutasrojasynotas
tostadasdemadera,
eleganteybienintegrada.
Sabrosoyaterciopelado
enboca.

DOMINIO
DE BORNOS
CRIANZA

100% Tempranillo. Crianza
deunaiioenbarrica
deroblefrancés. Color
rojo guindaconribetes
violaceos. Gran potencial
aromatico, con notas de
tostados, vainilla,cacaoy
frutos negros del bosque,
quesecombinanengran
armonia.Eleganteycon
granestructuraenboca.
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MARTINEZ CORTA

D.O0.C. RIOJA

UBICADA EN URUNUELA, CORAZON DE LA RIOJA ALTA
* FUNDADA EN 2005 - ELABORACION EN TORNO A
600.000 KG DE UVA - CEPAS CENTENARIAS

BODEGA

Fundada en el aiio 2005 y ubicada en Uruiuela,

en el corazdn de la Rioja Alta, Martinez Corta es
fruto del esfuerzo y el trabajo de cuatro genera-
ciones dedicadas a la viticultura. Nace del afan,
la ambicion y la ilusidon de una familia que no se
conformd con ser Unicamente productores de
uva, sino que decidié dar un paso mas hacia la

elaboracion y comercializacion, trasladando toda

la sabiduria y experiencia obtenida en el vifiedo a
lo largo de los anos. Y eligio como ubicacion una
zona privilegiada de La Rioja, como es el Valle
del Bajo Najerilla (Urufiuela—Cenicero), donde la
familia posee varias fincas, algunas de ellas con
vifiedo centenario. “Vifiedos con sabiduria y sabi-
duria en el vifiedo” ha sido y sigue siendo nuestra
razon de ser.

LOS FACTORES TOPOGRAFICOS CREAN UNAS
SITUACIONES CLIMATICAS ESPECIALES, CON
INVIERNOS SUAVES Y VERANOS CALIDOS Y. SECOS,
MARCANDO ALTOS SALTOS TERMICOS ENTRE ELDIA
Y LA NOCHE EN LA EPOCA DE MADURACION.
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EL SUELO ES CALCAREO Y ARCILLOSO, POBF
Y MUY SANO, LO QUE RESULTA IDEAL PAR
EL CULTIVOME LA VID, ASEGURANDO COSEC
; DUCTIVIDAD Y ALTA CALIE

VINEDOS

Las 80 hectareas de vinedo de la
familia se encuentran ubicadas
en una zona excepcional, el

Valle del Bajo Najerilla, lindando
con Cenicero, entre los rios Ebro
y Najerilla, que aportan una
particular humedad al ambiente,
dotando a los vinedos de matices
Unicos que combinados con

los factores topograficos crean
unas situaciones climaticas
especiales, con inviernos suaves
y veranos calidos y secos,
marcando altos saltos térmicos
entre el diay la noche en la

época de maduracion. Ademas, la

RIOJA ALAVESA
4
/ose”o

MARTINEZ
CORTA

RIOJA ALTA

RIOJA BAJA

D.0.C. RIOJA
°

orientacion sur de los vifiedos garantiza el maximo  sano, lo que resulta ideal para el cultivo de la vid,

aprovechamiento de la luminosidad, lo que unido
a la equilibrada pluviometria da como resultado
unas condiciones climaticas excelentes. Por su
parte, el suelo es calcareo y arcilloso, pobre y muy

calidad. Viiledos, algunos de ellos centenarios,
que aportan a nuestra gama de vinos toda la
personalidad y el caracter de La Rioja Alta.

asegurando cosechas de baja productividad y alta

FINCA IRIARTE
TEMPRANILLO

100% Tempranillo. Crianzade
cuatromeses en barricaderoble
americano. De colorrojo guinda,

conaromasafrutosdelbosque
yfondoslacteos, esunvino
fresco, amplioy muy afrutado.
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MARTINEZ
CORTA CRIANZA

100% Tempranillo, criado
durante doce mesesen
barricasderoblefrancésy
americano. De colorrojo picota
conribete granate, en nariz
presentaaromas de frutaroja
ynegrasobre fondos tostados
ybalsamicos. De taninos
suavesybienintegrados, es
unvino equilibrado, sabroso
y persistente, connotasde
torrefactosyespeciados.

CEPAS ANTIGUAS
TEMPRANILLO

100% Tempranillo procedente de
pequeias parcelas de vifia vieja
situadas en Uruiiuela. Criado en
barricas nuevas de roble francés
durante quince meses, es unvino
deintenso color rojo picota, denso
en nariz, con marcada frutanegra
maduray final floral. En bocaes
potente, elegante, estructurado,
de gran carga frutal y taninos bien
armados, con notas de regaliz,
tofe, cacaoy vainilla.

=
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CEPAS ANTIGUAS
GARNACHA

100% Garnacha procedente de
pequeas parcelas de vifia vieja
situadas en Aleson. Criado en
barricas nuevas de roble francés
durante quince meses, es un
vino de color rojo rubiy alta capa,
con gran expresividad y aromas a
frutasrojasy flores, conarmonia
de matices. Enboca presenta
unaentrada golosa, untuosa
y persistente, con toques de
torrefactosyvainilla. Largoy
elegante final.



OROT

D. 0. TORO

UBICADAENTORO* FUNDADA EN 1980 ° ELA’BORACI()N
EN TORNO A 300.000 KG DE UVA - 20 HECTAREAS DE
VINEDO PROPIO DE LA VARIEDAD TINTA DE TORO

BODEGA

El origen de Orot se remonta a 1980, si bien fue en 1997,

vislumbrando el desarrollo y posibilidades de la D.O. Toro,

D.0. TORO
°

cuando se decidio construir una Bodega de elaboracion

propia en la localidad de Toro, centro
neuralgico de la Denominacion. La
construccion en dos plantas, una de
las cuales se encuentra enterrada
bajo tierra, permite contar con una
excelente sala de crianza que man-
tiene de manera natural unas con-
diciones dptimas de temperaturay
humedad, favoreciendo la crianza de

nuestros vinos.

VINEDO

Orot cuenta con 20 hectareas

de vifiedo propio de la variedad

Tinta de Toro, con una antigliedad

de mas de 20 aios. Ubicado

al sudeste de la provincia de

Zamora, se encuentra situado

a una altitud de 700 metros

sobre el nivel del mar. El terreno,

arcilloso y con sedimentos de areniscas y caliza, resulta
ideal para el cultivo de esta variedad de uva, la cual se ve
muy beneficiada por los suelos pobres en materia organica,
calizos y poco huimedos.
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EL TERRENO, ARCILLOSO YCON SEDIME

‘m
S DE

ARENISCAS Y CALIZA, RESULTA IDEAL PARA EL
CULTIVO DE ESTA VARIEDAD DE UVA, QUE SE VE

OROT

100% Tintade Toro. Color rojointenso
decapacubierta, contonosazulesy
morados. Marcadas notas frutalesen
nariz, conrecuerdos florales. Fresco,
alegreyequilibradoenboca.

GAMA OROT

ROBLE

100% Tintade Toro, procedente de vifias
viejasenvaso,vendimiadaamanoy
seleccionadaasuentradaenBodega.
Crianzade seis meses en barricade roble
americanoy francés. Colorrojo cereza
picota, limpioy de granviveza. Aromas
afrutosrojosyespecias, connotasde
regaliz. Estructurado en boca, carnoso,
frescoy conmarcadas notas frutales.

CRIANZA

100% Tintade Toro, procedente de viiias
viejasenvaso, vendimiadaamanoy
seleccionadaasuentradaenBodega.
Crianzade unaiioenbarricaderoble
americanoyfrancés. Color cereza
granate, con capamuy cubierta. Aromas
elegantesyde granintensidad, con
caracter frutal, mineral y especiado.
Enbocaresultapotentey carnoso, con
clarasnotas de frutamadura.



GUELBENZU

FINCALALOMBANA

FUNDADA EN i851 s ELABORACION EN TORNO A 300.000

KG DE UVA - 46 HECTAREAS DE VINEDO, CON MAS DE 20

ANOS DE ANTIGUEDAD - VINOS DE PAGO UBICADOS EN
LA FINCA ‘LA LOMBANA’

BODEGA

1999 con el vino icono de la Bodega, Guelbenzu Lau-

La historia de Guelbenzu se remonta a 185l, cuan-
do se tiene constancia del pago de impuestos por
cantaros de vino vendidos por D. Martin Maria Gue-
Ibenzu. Fue su hijo, D. Miguel Guelbenzu, quien mo-
dernizd e impulsod la Bodega, logrando importantes
reconocimientos en 1880, medallas y menciones que
han pasado a formar parte de laimagen de la Bodega
y de las etiquetas de la gama de vinos, manteniéndo-
se hasta el dia de hoy. Varias generaciones después,
D. Ricardo Guelbenzu toma las riendas de la Bodega,
iniciando una nueva etapa de desarrollo y crecimien-
to, que comenzo en 1992 con el lanzamiento de lo
que a posteriori ha sido el corazon de nuestra gama
de vinos, Guelbenzu Evo y Azul, completandose en

tus. Evo significa “duracion de las cosas eternas” y
con dicho nombre se quiso reflejar la capacidad de
crianza y envejecimiento de dicho vino, su virtud
paramejorar con el tiempo. Y Lautus hace referencia
a “laureado, premiado”, nombre con el que se quiso
poner de manifiesto el reconocimiento que dicho
vino iba a conseguir a lo largo de su historia. Poste-
riormente, en el aio 200, la Bodega experimento un
nuevo impulso con la inauguracion de sus nuevas
instalaciones en Vierlas (zona limitrofe entre Aragon
y Navarra), en el paraje de La Lombana, acompafia-
do por el lanzamiento de un nuevo vino ligado a esta

nueva ubicacion, Guelbenzu Vierlas.
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EL ANO 2001, LA BODEGA EXPERIMENTO UN
VO IMPULSO CON LA INAUGURACION DE SUS
EVAS INSTALACIONES EN VIERLAS (ZONA
ITROFE ENTRE ARAGON Y NAVARRA), EN EL

‘ ' PARAJE DE LA LOMBANA




VINEDOS

Guelbenzu cuenta con 46 hectareas de vinedo,
con mas de 20 aiios de antigiiedad, ubicadas

en Vierlas, en pleno Valle del Queiles, en el pago
La Lombana. La Lombana es una finca de forma
alargada compuesta por materiales del periodo
terciario, con mas de 22,5 millones de ainos de
edad. El suelo, pedregoso y de baja fertilidad,
resulta extraordinario para el cultivo de la vid por
su textura, drenaje, bajos
rendimientos, capacidad de
resistencia a la sequia y bajo
riesgo de heladas. La cercania
del monte Moncayo provoca
que las oscilaciones térmicas
entre el diay la noche

sean muy elevadas, lo cual
contribuye muy positivamente
a la formacion de los taninos
y antocianos, imprescindibles
para la elaboracion de vinos
redondos, con cuerpo,

R[>

caracter y capacidad de crianza. Ademas, el viento
que sopla en la zona, el cierzo, es un viento frio,
seco, fuerte y constante, con una importante
capacidad desecante,
lo que favorece la
evaporacion y evita la FINCA
™ L N
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LA CERCANIA DEL MONTE MONCAYO PROVOCA QUE
LAS OSCILACIONES TERMICAS ENTRE EL DIAY LA
NOCHE SEAN MUY ELEVADAS, LO CUAL CONTRIBUYE

MUY POSITIVAMENT

VIERLAS

Syrah y Merlot. Crianza de
seis meses en barrica de
roble francés y americano.
Color rojo picota. Potente
y expresivo en nariz, con
fondo floral y notas de
fruta rojay negra madura.
Intenso, fresco y sabroso en
boca, con buen recorrido,
potente y equilibrado.
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GAMA GUELBENZU

AZUL

Syrah, Cabernet Sauvignon,

Graciano y Tempranillo.
Crianza de diez meses en
barrica de roble francés
y americano. Color rojo
cereza de capa alta. Nariz
compleja, con notas de
fruta roja, especias y
ciruela. Cuerpo, estructura
y persistencia en boca, con

madera muy bien integrada.

EVO

Cabernet Sauvignon,
Graciano y Syrah. Crianza
de doce meses en roble
francés y americano. Vino
brillante de color rojo
cereza profundo. Aromas a
frutos negros, con matices
de minerales y tostados.
Potente entrada en boca,
elegante, corpulentoy
equilibrado.

EALAFORMACION DELOS

LAUTUS

Coupage multivarietal
procedente de los mejores
vifiedos de nuestra finca
La Lombana. Crianza de
dieciocho meses en barrica
nueva de roble francés.
Color rojo cereza de capa
alta. Complejo y elegante en
nariz, con notas de especias,
tostados y balsamicos.
En boca resulta redondo,
carnoso, elegante y con
cuerpo.
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