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Nota de cata

Color: Rojo guinda intenso con ribete violaceo.

FINCA IRIARTE

MARTINEZ CORTA

Aroma: Buena intensidad de aromas de frutas rojas y
negras maduras, algo floral (lavanda, Vvioletas),
presencia de especias (pimienta blanca) y notas
balsamicos.

TEMPRANILED

Paladar: Con buena carga frutal, excelente acidez,
fresco y afrutado en boca, con tanino muy bien
integrado. Amplio y persistente.
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Recomendaciones de Consumo

Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.

Maridaje: Carnes asadas y en salsa, embutidos y
guisados.

Premios anada actual:

° Medalla de Plata Mundus Vini 2022
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inacion de origen: D.O.C. Rioja
dades : Tempranillo .
Cosecha:

VINEDO
Ubicacion: Urufiuela, Cenicero (Rioja)
Tipo de suelo: Pardocalizos y Margas
Altitud media: 500 m

\\ Tipo de plantacién: Espaldera y vaso

. o ELABORACION
. Vendimia: Mecanica y manual
: Fecha vendimia: Septiembre - Octubre
. Depésitos de fermentacién: Acero inoxidable con temperatura
- controlada.
Temperatura fermentacion: 28°
Tiempo de fermentacion: 15 dias
Tiempo en barrica: 4 meses
Tipo de barrica: Roble americano (e“j 3 ab afos)

Grado: 14% “
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Botella: Bordelesa élki'gSCI
Corcho: 1+1
Caja: 6 botellas
Dimensiones ¢
Peso: 8 Kg
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Bodegas y Vifiedos Martinez Corta, Ctra. Cenicero s/n — 26313 — Urufiuela (La Rioja) —
www.bodegasmartinezcorta.com // info@bornosbodegas.com
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