By

"y Q e
( ) YA y " 5
{ ~ W
LI v L, V7R a0
v y - 1 ] L v >
|

ey ‘3
.
a - _’ .
N
r

Nota de cata

Color: Amarillo palido, con reflejos verdosos.

Aroma: Intensidad aromatica alta, marcada por un
= amplio abanico de aromas varietales (heno,
balsamicos, citricos), con un aporte de madurez fruto
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VERDEJO Paladar: Buena estructura, equilibrado, untuoso,
g Lt aterciopelado y de postgusto largo, recordando los
aromas percibidos en nariz.

CON EL NOMBRE DE ‘LA CAPRICHOSA’
HEMOS QUERIDO RENDIR HOMENAJE A
NUESTRO VINEDO MAS ESPECIAL, DE SUELO
CASCAJOSO Y BAJA FERTILIDAD, PLANTADO
EN VASO Y CON MAS DE TREINTA ANOS DE
ANTIGUEDAD. EN SU CUIDADA ELABORACION
HAJUGADO UN PAPEL MUY IMPORTANTE LA
CRIANZA DE CUATRO MESES SOF R
PERMITE LOGRAR UN VINO |
CARACTER, CUERPO Y. umvo -'}.5-

Recomendaciones de Consumo

: . o
RUEDA Temperatura de servicio: de 10 a 12 °C
DENOMI?;{AT.C?N&? il

Recomendaciones de maridaje: Mariscos, pescados,
foie, quesos curados...

Premios afada actual:

e Medalla de Plata Mundus Vini Summer Tasting 2023
Historico de premios:

92 puntos Guia Pefin 2023

90 puntos Tim Atkin 2022

90 Puntos James Suckling 2022
Medalla de Oro Sakura Awards 2021
92 Puntos Tim Atkin 2020


http://www.palaciodeboprnos.com
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VINEDO d
A Superficie: 308 ha
St 4 Ubicacién: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
"_\ Tipo de suelo: estructurado, equilibrado, pedregoso y con
SN textura franco arenosa.
8 ¥ Edad del vinedo (La Caprichosa): mas de 30 afos
§ Altitud: 750 m
Clima: Mediterraneo con influencia continental
Densidad de plantacién: 2.222 cepas/ha.
Rendimiento: 4.000 kg/ha.
Tipo de plantacién: Vaso

ELABORACION [*s
Vendimia: Manual, en cajas y mesa de seleccion.

Depositos de Ferme “ Acero momdabl&on
temperatura controla

Temperatura de Fermentacion:
Tiempo de Fermenﬁlon 15 dias
Permanencia sobre lias: 4 meses
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DENOMINACION DE ORIGEN
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Palacio de Bornos. Ctra. Madrid — La Corufia km 170,6. 47490 Rueda (Valladolid) T +34 983 868 116
www.palaciodebornos.com // info@bornosbodegas.com
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